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I’écobioconstruction de demain ® Vieux arbres en province de Luxembourg
Voyage au Japon @ Palissez vos fruitiers au jardin @ Recettes biogourmandes
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Comme au temps de Louis XIV,
palissez vos fruitiers au jardin

Pour qui veut passer en mode « autoproduction fruitiére », voici une solution « zéro pesticides » et « zéro
carbone » adaptée aux petits espaces citadins... Auteur, en collaboration avec Marc Lateur, du Jardin frui-
tier paru aux éditions Weyrich il y o deux ans déja (voir Valériane n°94), Marc Fasol nous explique combien le
palissage peut étre une solution extrémement pratique et productive, surtout pour qui dispose d'une place
au soleil limitée. En ville, par exemple... Texte & photographies de Marc Fasol

Pomone n’en bouderait pas son plaisir.
Depuis la haute Antiquité, la déesse des
vergers veille sur 'art de greffer, de tailler
et de produire de beaux fruits. Autrefois
consignés dans de vieux grimoires, les
gestes magiques, illustrés d’enluminures,
ont longtemps fait la part belle aux secrets
et aux mysteres. |l aura fallu attendre le
travail de quelques érudits pour que I’héri-
tage antique se métamorphose en délices
sur les tables des p'rinces et des rois. A
Versailles, les jardiniers de Louis XIV
étaient si experts en la matiere que.le Roi-
Soleil ne manquait jamais de ses fruits
favoris, méme en plein hiver : Louise Bonne,
Messire Jean, Bon Chrétien d’hiver, Cuisse-
Madame... La liste est longue. étuyée de
monographies, la suite est histoire de
pomologie mais aussi d’amour. Chez nous,
au XIX® siecle, la passion pour I'obtention
de fruits est si vive, que le pays tout entier
se couvre littéralement de jardins fruitiers.
Le savoir-faire des Belges atteint une telle
renommée qu’il s’exporte aux quatre coins
du globe. Pour désigner une haie fruitiére,
les Anglais ne disent-ils pas encore, de nos
jours, a Belgian fence ? Rien qu’en poires,
nos étals proposaient pas moins de onze
cents variétés : un véritable trésor natio-
nal ! Le berceau de la « Beurrée », notre
poire moderne, sucrée, fondante et juteuse
n’est autre que la province du Hainaut.
Pourtant, a voir I'étranglement variétal qui
sévit dans nos supermarchés, on serait plu-
tot erfclin a douter d’un passé aussi presti-
gieux.

APancienne !

Qu’importe, aprés une longue période de
déni, d’industrialisation et de standardisa-
tion a outrance, les variétés fruitiéres de
jadis effectuent un grand retour. Dans son
sillage, resurgissent cordons et palmettes a
I'ancienne. Trés prisé a ’époque des « jar-
dins a la fraggaise », I’art de palisser les
fruitiers a démontré que le bois souple du
pommier et du poirier permettait de faire
pratiquement ce qu’on en voulait. La tech-
nique consiste a guider les arbres en fai-
sant courir leurs branches charpentiéres le
long de fils, de lattes de bois ou de bam-
bous a 'aide de ligatures souples. Toutes

cordons
simples, cordons double, palmette hori-
zontale, palmette oblique, en U, en double
U ou encore cette fameuse palmette
Verrier, en forme de candélabre (ci-des-
sous). Toutes ces « formes plates » peu-

les fantaisies sont permises :

vent étre conduites soit « en espalier »,
c’est-a-dire adossées a un mur de jardin ou
de fagade ou alors « en contr’espalier »,
par exemple pour cloisonner une parcelle
(ci-dessous). Le gain de place est simple-

ment extraordinaire : tout bénéfice pour
les petits espaces urbains. L'opération per-
met d’habiller et de revaloriser un mur tris-
tounet, par exemple @ I’intérieur d’un flot
de quartier (ci-dessous).

Pour le pépiniériste spécialisé, le souci de
la forme et de la symétrie entre chaque
charpentiére exige un travail minutieux et
de longue haleine : un an par niveau de
branches palissées. Lors de I’achat, les prix
des plants s’en ressentent bien évidem-
ment : jusqu’a cinquante euros pour une
palmette Verrier. La bonne nouvelle, c’est
que les fruitiers ainsi préformés font ’éco-
nomie d’une taille de formation assez fas-
tidieuse pour I'amateur, tout en permet-
tant une mise a fruit trés rapide, ce qui
n’est pas le cas des hautes-tiges. La pre-
miere chose a vérifier a cet instant, hormis
la variété, est la nature du porte-greffe.
Seul un porte-greffe nanifiant, c’est-a-
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Quelques variétés a palisser

Parmi les variétés anciennes, a la fois tolérantes aux mala-
dies et intéressantes pour leurs propriétés culinaires et gus-
tatives, citons celles-ci qui, en plus, se palissent facilement :
- la Bon-Chrétien Williams, variété anglaise trés productive
et trés précoce qui se récolte dés fin aodt. Cest son fruit qui,
a I’état de pistil, est utilisée pour la fabrication de « poires
en bouteille »;

- la Beurré d’Hardenpont, du nom de son célébre obtenteur
originaire de Mons, est une poire @ chair trés fine, acidulée,
vraiment exceptionnelle. Tardive, cette variété d’hiver se
conserve en cave pour étre dégustée durant les fétes de fin
d’année ;

- la Beurré Lebrun, poire trés rustique, la seule convenant a
I’Ardenne. Elle se récolte mi-septembre et miirit en plateau.
Autre avantage : cette variété dépourvue de pépins se préte
particulierement bien a la cuisson ;

- la Reinette Evagil RGF-Gblx est une variété originaire de
Flandre @ consommer comme pomme de dessert vu son par-
fum exceptionnel. Elle se récolte début septembre ;

- la Reinette de Blenheim RGF-Gblx est une pomme anglaise
de tres gros calibre, a cueillir fin septembre. Incomparable
une fois farcie au four ;-

- la Gris-Braibant RGF-Gblx est une trés ancienne variété
belge, excellente pour les jus et le cidre. Pomme d’hiver de
trés longue conservation.

Reinette de Blenheim RGF-Gblx
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Renseignements pratiques

A visiter fin aoiit : Jardin-musée de Gasbeek : 2,5 hectares
de jardins « a la frangaise » ol les fruitiers sont palissés
comme au XIX‘. Somptueux ! Visite pour groupes en semaine
et pour particulier, le week-end. Uniquement sur réservation
et uniquement en néerlandais. Pas d’équivalent a ce jour en
Wallonie ! Tél. 02.454.86.35

Cours de taille spécifiques aux formes palissées, en mars :
Les Pépinieres d’€nghien, rue Noir Mouchon, 23A a Petit
Enghien. Gratuit pour les clients, mais uniquement sur
réservation. Tél. 02.395.75.57

Alire : Le Jardin
fruitier, biodiversité,
choix de variétés
tolérantes, conduite
des arbres,
conservation et
utilisation des fruits,
par Marc Fasol et Marc
Lateur, éditions
Weyrich, 19,50 euros
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